snack & food service

PRODUZIONE PANINI- TRAMEZZINI- IN ATMOSFERA PROTETTIVA
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SCHEDA TECNICA

PANINO INTEGRALE
DENOMINAZIONE PRODOTTO CON BRESAOLA COD. ARTICOLO: D14

Pane: Farina integrale biologica macinata a pietra, olio extravergine di oliva, lievito
INGREDIENTI naturale, sale, glutine di frumento, acqua.

Farcitura: Bresaola: carne di bovino, sale, destrosio, aromi naturali. Conservanti: sodio
nitrito, sodio nitrato. Senza glutine.

Peso netto minimo: 70g
- Prodotto confezionato in atmosfera protettiva.

INDICAZIONI - Non forare la busta.
DI ETICHETTA - Mantenere in frigo da + 4° a + 2°C

- Da consumarsi preferibilmente entro il; *######skk

Codice EAN: 8022216010248
REQUISITI Pezzi per cartone: 10
COMMERCIALI Cartoni per bancale: 60

Nr. cartoni per strato: 6
Nr. strati: 10
Scadenza: 30 gg.

Allergenici citati nell’all. IIT bis D.89/2003 CE:
uova e derivati, latte, soia, sesamo, crostacel, farine, glutine di frumento.

Si dichiara che il prodotto di cui sopra ¢ conforme alle normative italiane in campo alimentare e
rientra nei termini di legge previsti per la commercializzazione dei prodotti esenti da OGM.
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